Hotel Brauerei Gasthof

GRUB GOTT

im traditionsreichen Hotel und Brauereigasthof Héhn
mit seiner einzigartigen holzbefeuerten Braumanufaktur.

* Familiengefiihrt in der 8. Generation seit 1783 * %

Die jahrelange Erfahrung unseres Ktichenchefs Sebastian Hohn in der gehobenen regionalen
Klche als auch der Sterne-Ktiche, u.a. bei Alexander Herrmann in Wirsberg, zeigt sich in der
handwerklichen Zubereitung und nicht zuletzt im puren Geschmack unserer Gerichte.

Vom traditionell echten SoBenansatz bis hin zum selbstgemachten cremigen Vanilleeis stellen
wir mit Liebe und Leidenschaft die Komponenten unserer Gerichte selbst her. Dabei legen wir
sehr viel Wert auf saisonale Frischeprodukte aus Memmelsdorf, Bamberg und der Region,
natdrlich frei von jeglichen Zusatzstoffen.

Fur den perfekten Gaumenschmaus bieten wir dazu unser selbstgebrautes Bier aus unserer
holzbefeuerten Braumanufaktur, sowie vollmundige Weine und edle Obstbrande aus Franken.

o — .

AUSGEZEICHNETE
BAYERISCHE
¢¢¢ KUCHE

in Franken

Im Sommer 2023 erhielt unser Brauereigasthof fur diesen Anspruch an Servicequalitat und
Kuchenleistung die hochstmogliche Auszeichnung mit drei von drei Rauten fur "Ausgezeichnete
Bayerische Kiche". Mehr Informationen dazu finden Sie auch auf unserer Internetseite.

Wir wiinschen guten Appetit und eine gute Zeit bei uns!

Ihre Familie Hohn

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.
Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



/

Empfehlungen fir einen geschmackvollen Start

* GORCHLAS BIERAPERITIF =

Pflaumenlikor, Bitter Lemon, Gérchla-Bier

SECCO , FISCHER NO.T*
APEROL SPRIZZ

Prosecco, Aperol, Soda, Orange

0,11 430
011 440
03l 6,90

* (ocktail des Monats *

Unbedingt probieren!

Jeden Monat eine neue, Uberraschende Kreation.

WILD BERRY DREAMS (akoholfrei

Wild Berry, Soda, verschiedene Beeren, Minze

Unsere Mendiangebote

* )-Gang-Menii *

Hauptgericht nach VWahl

* %k

Tonkabohnen Creme Briilée

* nur 650 %
zu lhrem Hauptgericht

03l 470

* 3-Gang-Menii

Bérlauchrahmsuppe

* k%

Hauptgericht nach Wahl

* k%

Tonkabohnen Créme Briilée

* nur 11,90 %
zu lhrem Hauptgericht

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréaglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



Suppen und Vorspeisen

Frinkische LEBERKNODELSUPPE

Klare kréftige Rinderbriihe mit zwei handgedrehten Leberklé3chen 6,90

BARLAUCHRAHMESUPPE &7

Feine Rahmsuppe vom Birlauch mit gerdsteten Kernen und Tomatenconcassee 7,50

Kleiner knackiger GARTENSALAT & o

Knackig frische bunte Salatbldtter mit unserem Honig-Senf-Hausdressing
sowie Weil3krautsalat 5,40
Auch vegan moglich, mit Essig und Ol, ohne Rohkostsalat

Gegrillte RIESENGARNELEN

In Krauterdl selbst eingelegte und ausgeloste Black Tiger Riesengarnelen,

gegrillt und mit Chilli-Cocktail-So3e, confierte Tomaten und Stangenwei3brot serviert
5 Sttick 13,90

3 Sttick 10,90

* PULLED SCHAUFERLA PRALINEN *

Eine Spezialitdt unseres Kuichenchefs. Drei Stlick gerupftes und hausgerduchertes
Schauferla mit Kdse vermengt und in Malzschrot gebacken, mit Rahmsauerkraut,
BBQ - und KisesoBe 9,90

ZIEGENKASE CREME BROLEE

Gebrannte Créme Brilée vom Ziegenfrischkése, mit Cranberries, mariniertem Feldsalat

und karamellisierten Ndssen 10,90

Zur besseren Ubersicht haben wir unsere vegetarischen und veganen Gerichte mit
einem Blatt-Symbol versehen. Bei kleineren Portionen wird der Preis und die

PortionsgroBe reduziert.

@ vegetarisch w vegan @'/z Kleinere Portion maéglich

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.
Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



Bierig frankische Bratenkiiche

FRANKISCHER ZWIEBELROSTBRATEN @

200g feinste Angus Rinderhufte, dinn geklopft, mit gebraunten Butterzwiebeln
in unserer einzigartigen Gorchlabiersofe, dazu knusprig gebackene Bierzwiebelringe

und hausgemachtes Kartoffelgratin 22,90

+ kleiner knackiger Gartensalat 5,40

FRANKISCHER SAUERBRATEN @

zart geschmort aus der Rindersemerrolle — ein wahres kulinarisches Erbe,
zubereitet nach dem alten Familienrezept von Oma Adelheid, mit einer herzhaften Sof3e
verfeinert mit So3enlebkuchen, dazu frische Kartoffelklof3e aus der Region

und hausgemachtem Apfelblaukraut 21,90

DAS HOHN SCHAUFERLA — 650g (Vorbestellung erwiinscht)

Unser Schduferla-Schwergewicht, ganze 150g groBer als gewdhnlich,
knusprig gebraten, mit unserer einzigartigen Gérchlabiersof3e, einer extra roschen Kruste,

frischen Kartoffelkléf3en aus der Region und aromatischem Weinsauerkraut 22,50

+ Wirsing statt Kraut 1,00

* Unsere hausgemachten SoBen »

Unsere Sof3en entstehen auf traditionelle Weise durch das schonende Auskochen
von Knochen und Wurzelgemuse tber Nacht. Unsere Bratengerichte lassen wir

langsam und unter Druck in ihrem eigenen Saft bei Niedertemperatur schmoren.

KRENFLEISCH @

Zart gesottener Rindertafelspitz in wirzig-cremiger Meerrettichsof3e,
mit frisch gedrehten KartoffelkiéBen aus der Region, dazu frisch geriebener Kren

und stiBe Preiselbeeren 21,50

+ kleiner knackiger Gartensalat oder frisches Marktgemuse 5,40

VEGANER SAUERBRATEN &

Aus Erbsenprotein hausgemachter veganer Sauerbraten mit Bratensof3e und Blaukraut,
dazu frisch gedrehte Kartoffelklo3e aus der Region 20,90

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.
Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréaglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



Beliebte Klassiker

WIENER SCHNITZEL vom Kalbsfilet Q%

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsfilet im Butterschmalz gold-gelb aus der Pfanne gebacken,
mit krossen Steakhousepommes, dazu stBliche Preiselbeeren 24,50

+ kleiner knackiger Gartensalat 5,40

PRIME BEEF

250g fein marmoriertes argentinisches Black Angus Rinderfiletsteak

- sous vide mit Krdutern gegart und perfekt gegrillt, dazu knusprige Steakhousepommes
und hausgemachte Krauterbutter 34,90

Black Angus Rinder genieBen ganzjahrig die Freiheit der weitlaufigen argentinischen Pampa,

was deren Fleisch seinen unvergleichlichen Geschmack verleiht.

+ drei Stlick gegrillte Black Tiger Riesengarnelen 8,90
+ kleiner Gartensalat 5,40

+ Cognac-Pfefferrahmsof3e 3,00

SCHWEINEFILET @

Kurzgebratene Stlicke vom Schweinefilet, bedeckt mit einer cremigen Pilzrahmsof3e,
in Krduterdl confierte Kirschtomaten und kross gebackene KloBstdbla 20,90

+ kleiner knackiger Gartensalat 5,40

IWEIERLEIVOM SAIBLING

Saftig gebratenes Filet und knusprig gebackenes Tartar als Praline vom Saibling von der
Fischerei Gebhardt aus der frankischen Schweiz, mit sti3-scharfem Chutney, confierte

Tomaten, Nuss-Zitronenbutter, sowie Drillinge und knackig buntes Gemuse 26,90

SALATTELLER 27 — + ToppingszumSalat * —

GroBer bunt gemischter knackiger Salatteller + Stiicke vom Saiblingsfilet (120g) 7,50

mit Karotte, gerdsteten Kernen, + Rinderfiletspitzen (80g) vom Black

Tomaten, Radieschen, Gurke, Kresse Angus mit Knoblauchpilzen 8,50

und unserem Honig-Senf-Hausdressing, +in Malzschrot gebackene

dazu gebackenes Stangenweif3brot 16,50 Karpfenfiletstiicke 7,50

+ drei Stlck gegrillte
Black Tiger Riesengarnelen 8,90

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.
Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



Saisonale Kiiche

HOHNS FISCHVARIATION

Gebratenes Lachs- und Saiblingsfilet mit einer confierten Krdutergarnele,

dazu cremiges Nudelrisotto und buntes Ofengemuse an leichter Silvanersof3e 27,90

LAMMFILET BARLAUCH

Gebratenes Lammfilet mit kraftiger Rosmarinjus, dazu gebraunte Kartoffelterrine

und Birnenbohnengemise mit Barlauchpesto 28,90

BARLAUCH NUDELRISOTTO &7 @

Hausgemachtes cremiges Bérlauchnudelrisotto mit Kirschtomaten

und buntem geschmortem Ofengemise, dazu gehobelter Parmesan 18,90

+ Rinderfiletspitzen vom Black Angus (80g) mit Knoblauchpilzen 8,50

+ 3 Stlick gebratene Black Tiger Riesengarnelen 8,90

LAMMKEULENBRATEN @

Zart geschmorte Juralammkeule mit Knoblauch-Krduterrahmsofe,
dazu frisch gedrehte KloBe aus der Region und knackiges Bohnengemuse 22,90

Burger
BRAUHAUSBURGER

200 g saftiges Hack vom Angusrind
medium gebraten, mit Hohns
Burgersof3e, Tomate, Speck, Essiggurke,
geschmelzten Zwiebeln, pikanten
Jalapefios und Schmelzkése, dazu eine
Beilage und ein Dip nach Wahl 21,90

+ doppelt Fleisch, Speck & Kase 6,90

PULLED SMOKED SCHAUFERLA-BURGER
im Brioche-Bun

— 10h im eigenen Smoker gerduchert —

gezupftes und gerduchertes Schauferla mit
BBQ-Gorchlabier-Sof3e, Krautsalat, Spiegelei,
cremige KasesoBe und in Bierteig
gebackenen Zwiebelringen, dazu eine Beilage
und ein Dip nach Wahl 21,50

— + [umBurgerdazu *

Beilagen
Steakhousepommes Wiirzige Kartoffelecken
Frittierte KloBstabla Kleiner Gartensalat

Dips
Ketchup Gorchlabrand-Ketchup

Mayonnaise Truffelmajo

Sweet Chilli Dip  Vegane Truffelmajo

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfir 1,-€ pro Umbestellung.

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertréaglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



Dessert

APFELKRAPFLA

Zwei Stick hausgemachte Apfelkrapfla im Bierteig gebacken,

mit Zimt-Zucker verfeinert und hausgemachtem Vanille-Karamell-Eis 8,50

SCHOKOKUCHEN

Schmatziger, warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und Vanilleeis 8,90

(Zubereitungszeit mind. 15 min)

TONKABOHNEN CREME BROLLEE

Tonkabohnencreme mit Karamelltiberzug, Knuspermalz und Beerenragout 7,90

CHEESECAKE

Frankischer cremiger Cheesecake auf Knusperboden, dazu Rhabarberkompott 7,90

AFFOGATO AL CAFFE

Eine Kugel cremiges Vanilleeis (bergossen mit heiBem Espresso 4,00

* DESSERTVARIATION =

Stlick hausgemachtes Apfelkrapfla im Bierteig gebacken, Cheescake

sowie Tonkabohnencreme mit Karamelliiberzug, dazu eingelegte Beeren 10,90

* Kaffeegenuss zum Dessert  *

Tasse Kaffee 2,90
Espresso 2,70
Espresso doppelt 3,40
Espresso macchiato 2,80

Umbestellungen nimmt unser Personal gerne entgegen. Wir berechnen hierfiir 1,-€ pro Umbestellung.

Bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an — wir beraten Sie gerne.



